
 

FORSTHAUS ILKAHÖHE 
Restaurant & Biergarten 

Oberzeismering 2 

82327 Tutzing 

Tel.: 08158 – 82 42 
Fax.: 08158 – 90 38 40 

info@restaurant-ilkahoehe.de 

www.restaurant-ilkahoehe.de 

M E N Ü V O R S C H L Ä G E  F Ü R  D I E  W E I H N A C H T S Z E I T 

Wir beraten Sie gerne unverbindlich. 

***************************************************************************** 

APERITIF 

Copenhagen Sprizz (Orange Gin, Vermouth, Tonic Water) 0,1 € 12,50 

Mandarine und Granatapfel mit Champagner 0,1 € 12,50 

Ananas-Minze-Sprizz (alkoholfrei) 0,1 € 7,50 

dazu    

Wildlachstatar, Rösti, Wasabi  € 4,50 

Tatar vom Rinderfilet, Hausbrot  € 4,50 

Rote Garnele, Papaya, Mango, im Glas serviert  € 6 

 

VORSPEISEN 

Ceviche, Wildlachs, rosa Grapefruit, Tomate, Koriander € 22 

Wildfang-Riesengarnele, Kartoffel-Wasabi-Salat    € 26 

Gänseleberparfait, Kürbis, Brioche € 24 

Tataki Rehrücken, Preiselbeere, Ponzu, Sesam € 22 

Tatar Kalbsfilet, Kräutersaitlinge, Parmesan € 19 

Trevisano, Gelbe & Rote Bete, Aprikosen, Ziegenkäse € 16 
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SUPPEN 

Kürbissuppe, Kernöl, Chutney € 9 

Kaspressknödelsuppe € 9 

Selleriesuppe, Jabugo, Trüffelöl € 9 

Linsensuppe, Hummer, Balsamico € 18 

Hummersuppe, Garnele € 15 

 
 

ZWISCHENGERICHTE 
 

Zwischengericht/Hauptgericht 

Bretonischer Wolfsbarsch, Graupenrisotto, Trevisano € 25/48 

Angel-Kabeljau, Champagnerkraut, Linsen € 19/36 

Schottischer Wildlachs, Wintergemüse, Meerrettich € 19/36 

Gnocchi, Perigord Trüffel, Schnittlauch      € 18/28          

Spinatknödel, Tomate, braune Butter, Parmesan € 12/18 
(1 Stck. / 

2 Stck.) 
 
 

HAUPTSPEISEN 
 
Bayerische Entenbrust, Blaukraut, Maronen, Kartoffelknödel € 32 

Bayerisches Rinderfilet, Barbecue, Portweinzwiebel,  
dicke Pommes 
 

€ 42 

Geschmorte Kalbsbackerl, Spitzkohl, Gnocchi € 28 

Ilkahöhe Rehrücken, Wacholder, Schwarzwurzel, 
hausgemachte Spätzle 
 

€ 
 

45 

Tiroler Milchkalbsrücken, Kartoffel-Fenchel-Trüffelpüree € 39 



 
 
 
 

DESSERT 
 
 
 

Mousse von der Valrhonaschokolade, Zwergorangen, 
Limonensorbet 
 

€ 12 

Eingelegte Herzkirschen, Zimteis, Joghurtschaum (Saison) € 15 

Stollenparfait, gesalzene Karamellcreme,  
Armagnac-Pflaumen  
 

€ 
 

12 

Topfenknödel, Zwetschgenröster, Rahmvanilleeis € 12 
 

KÄSE 

Fourme d’Ambert, Trevisano, Portwein € 12 

 

 

Weihnachtliche Dekoration nach Wunsch   

Menükarten    
 

Stück 
 

     €              2,50 
    

Teelichter Stück      €                   1 

   

 

gültig ab 16.09.2024 
alle vorherigen Vorschläge verlieren hiermit Ihre Gültigkeit 

   

 

 


